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Le restaurant d’application

du Lycée Hoételier Pastré Grande Bastide
32, traverse Pastré 13009 Marseille

Réservation : 04 96 19 06 06

Ouverture du Restaurant « Les Saveurs de Pastré »

Lundi, Jeudi et Vendredi midi (Arrivée entre 12h et 12h30)

Mardi soir (Arrivée entre 19h et 19h30)

Avril-Mai 2025

Mardi 22/04
Soir

Théme : Normandie

20€ le menu

Camembert roti, salade roquette
Filet de sole, garniture Normande.

Douillon de poire

Jeudi 24/04
Midi
Brasserie

11€ entrée/plat ou plat/dessert
14€ entrée/plat/dessert

Tarte salée du moment
Gazpacho ou potage

Assiette de crudités

* %k %k

Piéce du boucher

Poisson du jour selon arrivage
Suggestion de Pates

* %k %k

Café gourmand

Dessert du jour

Vendredi 25/04 Saumon fumé maison Mardi 29/04 Allumette au fromage
Midi Soir
Panaché de viandes grillées, sauce au Entrecote grillée « Bercy »
20€ le menu choix (béarnaise, Andalouse, Bohémienne) | 20€ le menu garniture Chatelaine
Pommes allumettes
Creme mont Blanc- Escoffier
Tarte aux fruits de saison
Vendredi 02/05 Salade nigoise Lundi 05/05 Tartare de poisson
Midi
Cordon bleu maison accompagné d’une | 12€ le menu Darne de saumon grillée au beurre

20€ le menu barigoule d’artichauts blanc accompagnée de tomates a
la provencale et de champignons
Tiramisu
Mardi 06/05 Beignets de légumes Vendredi 09/05 Paélla
Soir Midi
Théme : SOIREE Marbré de saumon poché sauce Tiramisu
POESIE Hollandaise, pommes a I'anglaise 12€ le menu

Salade de fruits frais

20€ le menu
Lundi 12/05 Tartare de poisson Vendredi 16/05 Légumes farcis
Midi
12€ le menu Darne de saumon grillée au beurre Créme br(ilée
blanc accompagnée de tomates a la 12€ le menu
provencale et de champignons
Lundi 19/05 Navarin Printanier accompagné de pommes | Vendredi 23/05 Aioli
fondantes Midi
12€ le menu Tarte au citron meringuée
Melon, Beaumes de Venise 12€ le menu

® 04 96 19 06 06

lessaveursdepastre@gmail.com

@ Les Saveurs de Pastré




